N Dy Fadles vobve choin dans ne fermudes ou & la carte...

Bonne déguatation & tous ! »
Tarie-Tleélle & Sric PAAL

Apres 20 ans passés successivement dans les 3 premiehes maisons de
France , Shic et Narie-Tleélle seproposent deréjouir vos papilles dans
un cadre accuelllant et chalewvewr .

Saveur du Marché 14.50 €

[entvée, plat, desserl - uniguement le midi du mandi aw vendredi)
Selon diyponibilits
Jout changement (wh proposition du chel) enthaine un supplément de 4 €

MENU du Petit Gastronome 9.50 € / -de2ans/

Filet de volaille & la plancha
ou
Supréme de Jauumon
Taliatoll

Grépe au suche



Toute allergie doit €tre signalée avant la commande

CARTE

entrées
Sntnée aw choir dany la formule (page suivante) - 16€

plats
Plat o choir dans la formule 19¢
ey enthéen peuvent également ébve déclinées en plal 19€
Ausiette végétarienne 19€
ol

Jartwre de Filet de Beeuf minute coupé main 28€
Jertwre de Filet de Beewf minute coupé main & italienne 29¢€
Ce Jowrnedos Ressini 29¢
L Jéte de Veaw du PR, 21€

*plats sur commande uniquement

u Bouillnbairse du Chef * 35 €
Lo fomanra, entier, (priz en fonclion di cours,)

fromages
Fromage du moment 750 €



desserts

Dessert aw choir dans la formule 8 €
FORMULES
Composez vothe Tlenw selon les propositions ci-dessous :
Formule Carat /7 plat +1 dessert/ 26 €
Formule Matignon /7 entiée + 1 plat/ 31 €

Formule Elysée [7entrée + 1plat + promage ou dessert) — 36 €
Supplement Fromage powt la formule Slysée [+ 6 €/

Menu Epicurien 50 €

Juyprise du chef comprenant 2 enthées, 1plat, Promage, 1 dessert
[servi a l'ensemble de la table & commandé avant 20h30)

ENTREES
w# ﬁ Ve s ® :. m i .
Faie gras de Canard conflit avec sa brioche ek son chulney

Orountillant de mozzarella « Burrating »



ammmamm Tlantua
Lo suggention du Chef

PLATS
Filet de Bar FHerentine
Wt faon Toyons
Dawcé de Veaw & la planche
Tlagret de @mw;eaaw?/wﬂwm

Lo Juggestion du ‘Chef

FROMAGES

Loy Fromagey du Tement



DESSERTS

Fondant au chocolat neir - Sauce vanille
Roulé vanille et_ﬂaﬂwwwwméle
Z’W_am
Tosga glacé hocoa pistche

La suggestion du ‘Chef

Drine Tety — Senvice Comphis

A emporter : Foie Gras Maison 140€ / Kg



	—
	Saint Jacques et Gambas sauce Nantua
	—
	Pavé de Veau à la plancha

